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Pomagaj kuharju pri računanju
 (
Pudingovo pecivo:
 
Navodilo za pripravo:
TESTO:
NAMAZ:
Najprej zmešamo sladkor,
9 žlic sladkorja
marelična marmelada
jajci in vanilin sladkor, nato
9 žlic mleka
dodamo ostale sestavine, da
9 žlic moke
POSIP:
dobimo gosto maso.
 
Pečemo
1 puding ( okus po želji )
kokosova moka
25 minut pri temperaturi 200 
½ pecilnega praška
stopinj. Ohlajeno 
namažemo
4 žlice olja
z marmelado in 
potresemo
 s
2 jajci
kokosovo moko.
1 vanilin sladkor
)





Potrebne sestavine







 (
Na enkrat lahko v pečici spečem dve pecivi
. Kolikokrat bom moral peči, da bom spekel 16 peciv in koliko sestavin 
potrebujem
 za 16 peciv
? A mi lahko prosim pomagaš?
)
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	R: _____________________________________________
	Da bom spekel 16 peciv, bom moral peči _____ krat.
Sestavine za 16 peciv:
Sladkor: _____________________________________________
Mleko: ______________________________________________
Moka: ______________________________________________
Olje: ________________________________________________
Jajca: _______________________________________________
Puding: _____________________________________________
Pecilni prašek: ________________________________________
Vanilin sladkor: _______________________________________
Potrebujem _____ žlic sladkorja, _____ žlic mleka, _____ žlic moke, _____ žlic olja, _____ jajc, _____ pudingov, _____ pecilnih praškov in _____ vanilin sladkorja.
 (
Doma imam 15 jajc, 48 žlic sladko
rja, 55
 žlic moke
, 39
 žlic mleka, 5 pudingov, 3 pecilne praške, 18 žlic olja in 8 vanilin sladkorja, ter marmelado in kokosovo moko. Koliko biskvitov lahko spečem?
)
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Sladkor: ________________________________________________
Mleko: _________________________________________________
Moka: __________________________________________________
Olje: ____________________________________________________
Jajca: ___________________________________________________
Puding: __________________________________________________
Pecilni prašek: ____________________________________________
Vanilin sladkor: ___________________________________________
Spečem lahko _____ biskvitov, zato ker imam(česa?) ___________________________ samo za toliko peciva.
 (
Koliko žlic sladkorja, žlic mleka, žlic moke, žlic olja, jajc, pudingov, pecilnih praškov in vanilin sladkorja  je ostalo?
)
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Sladkor: ________________________________________________
Mleko: _________________________________________________
Moka: __________________________________________________
Olje: ____________________________________________________
Jajca: ___________________________________________________
Puding: __________________________________________________
Pecilni prašek: ____________________________________________
Vanilin sladkor: ___________________________________________

Ostalo  je _____ žlic sladkorja, _____ žlice mleka, _____ žlic moke, _____ žlici olja, _____ jajc, _____ pudingi, _____  pecilni prašek in _____ vanilin sladkorji.





 (
Koliko sestavin še potrebujem, da spečem tri biskvite? 
)
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Sladkor: ________________________________________________
Mleko: _________________________________________________
Moka: __________________________________________________
Olje: _____________________________________________________
Jajca: _____________________________________________________
Puding: ___________________________________________________
Pecilni prašek: _____________________________________________
Vanilin sladkor: _____________________________________________

Potrebujem še _____ žlic sladkorja, _____ žlic mleka, _____ žlic moke, _____ žlic olja in _____  pecilnega praška. Ostane mi _____  jajce, _____ puding in _____  vanilin sladkor.
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